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l & Petits légumes Purée de céleri Laitage Carré de I'Est . I

Gateau au chocolat fait

Petit Suisse aromatisé | Salade de fruits d'été Fromage blanc ) Fruit de saison
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Corn flakes Barre de chocolat Laitage Confiture de fraise Fruits
Verre de lait Fromage blanc Fruits Verre de lait Laitage

Toute I'équipe de restauration vous souhaite un bon appétit !
Les menus peuvent étre modifiés en fonction des contraintes d'approvisionnement
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